
Agroalimentaire
Chocolats et confiseries

Chocolats et 
confiseries
En décor ou en inclusion, nos 

fruits apportent à vos spécialités 

toute la saveur et la couleur 

originelle du fruit. En poudre ou 

en éclats, ils offrent une note 

fraîche et acidulée, une texture 

croquante et surprenante qui 

mettront en valeur avec subtilité 

la richesse aromatique de vos 

préparations.

Agrumes
Fruits exotiques

Fruits à pépins
Fruits à noyaux

Spécialités

Baies et
fruits rouges



Le plaisir du fruit sublimé...

Les solutions Fruitofood sont idéales pour entrer dans vos divers produits finis. Elles s’intégreront 

facilement dans vos formules et offrent une facilité d’emploi exemplaire (pas de relargage d’eau, aW faible). 

La DLUO est de 18 mois et nous vous livrons dans un emballage protecteur triple couche opaque, facilitant 

le stockage à température ambiante.

 

100 % naturels, nos produits ne contiennent pas de conservateur, de colorant, ni d’agent texturant. Ils 

apporteront à vos recettes le goût et la couleur naturels du fruit. Utilisez-les en entier, en granulés ou en 

morceaux pour ajouter une texture « crunchy » à vos recettes.

Ajouter
de la douceur dans vos créations !

Les + : 

Facilité d'utilisation

Large gamme de fruits

Date de durabilité minimale : 18 mois

Conditionnement : Poche de 10kg PE-Alu-Kraft

Références disponibles en BIO

Granulométrie :

support : 100% fruit
fromat : de 1 à 3 cm

support : 100% fruit
format : de 0.6 à 2 mm
                   de 1 à 3 mm
                   de 2 à 5 mm

support : maltodextrine
format : de 0.3 à 1.7 mm
                   de 1 à 4 mm

support : 100% fruit
format : de 000 à 800    m


